8 dias |7 noches

Un recorrido gastrondmico por el norte de Mexico

Sabores
del Norte

BARRANCAS |PREMIUM'



LA EXPERIENCIA

Ciudades a visitar

Chihuahua - Cuauhtémoc (Colonias Menonitas) - Creel - Barrancas del Cobre - Cerocahuii -
Bahuichivo - El Fuerte (Pueblo Magico) - Topolobamypo - Maviri - Los Mochis

Para quién es este viaje

Vigjeros que entienden que la mejor forma de conocer un destino es a través de su
cocina. Sabores del Norte es para foodies aventureros que quieren vivir el norte de
Meéxico desde la mesa: la cata de Sotol en Chihuahua, el queso Chester recién cortado en
la colonia menonita, la trucha de rio en las Barrancas, la cocina de mision en Cerocahui, el
restaurante Urique a bordo del Chepe, la cocina sinaloense en El Fuerte y el pescado
zarandeado frente al mar en Maviri. Un itinerario para quienes saben que cada region
tiene un sabor y este viaje los colecciona todos.



LA EXPERIENCIA

Sabores del Norte es el Unico itinerario de
Barrancas PREMIUM disefado con un hilo
gastronomico que une cada dia del
recorrido. Comienza en Chihuahua con
una cata de Sotol — el destilado insignia
del norte — y continda con los quesos
menonitas de Cuauhtémoc. En las
Barrancas del Cobre la cocina serrana
sorprende: trucha de rio criada en aguas
frias de la sierra y tortillas recién hechas a
2,400 metros de altitud. En Cerocahui la
noche cierra con la experiencia mMmas
inesperada del vigje: una cata de vinos
mexicanos rodeado de pinos y barrancas,
ejos de todo, pero con todo.

El Chepe Express ofrece acceso al
Restaurante Urique a bordo, con platillos
regionales del noroeste servidos con
vistas al cafdn. En El Fuerte llega el
primer encuentro con la cocina
sinaloense: chilorio, machaca de res y
pozole blanco. El cierre es el dia
gastronomico mas esperado:
Topolobampo con sus delfines y su
muelle pesquero, seguido del pescado
zarandeado en Maviri capturado esa
misma manfana, marinado con chile y ajo
y asado sobre una zaranda de madera a
metros del mar. Producto fresco, técnica
ancestral y vista al Pacifico.

Guia certificado - Operacion desde 2 personas - Hoteles categoria Premium



TEMPORADA ENERO— DICIEEMBRE 2026

Itinerario Dia por Dia
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ITINERARIO DIiA POR DIA

DIA 01 CHIHUAHUA - EL SOTOL

Tendremos el gusto de recibirte en el Aeropuerto de la Ciudad de Chihuahua donde un
trasladista te llevara al hotel para hacer tu check-in. Por la tarde realizaras el City Tour
"Cuna de la Revolucion™ el Museo de la Revolucion (la antigua casa de Pancho Vila), la
Catedral barroca del siglo XVII y la Quinta Gameros. Al caer la noche comenzara el
verdadero festin: te llevaremos a una cata de Sotol — el destilado insignia de Chihuahua
elaborado de la planta Dasylirion que crece silvestre en la sierra. Podras comparar
expresiones jovenes y anejadas, entender la diferencia entre los sotoles de distintas
zonas de Chihuahua y maridarlos con botanas del norte. Alojamiento.

« Experiencias: City Tour - Museo Pancho Villa - Quinta Gameros - Cata de Sotol
« Incluye: Cata de Sotol + Alojamiento en Chihuahua

DIA 02 MENONITAS - CREEL - SABORES DE LA SIERRA

Desayuno. Rumbo al Pueblo Magico de Creel haremos una parada imperdible en las
Colonias Menonitas de Cuauhtémoc. Aqui la gastronomia es parte de la identidad: los
Menonitas elaboran sus propios alimentos con recetas traidas de Europa. Visitaras su
fabrica donde podras ver la produccion del famoso Queso Chester — el queso mas
consumido en el norte de México — y degustar quesos frescos, embutidos ahumados y
mermeladas artesanales de manzana y durazno. Al llegar al Pueblo Magico de Creel
realizaremos un recorrido por sus alrededores: Lago de Arareko, Mision de San Ignacio de
Loyola, Valle de los Hongos, Valle de las Ranas y una Cueva Tarahumara habitada. Resto
de la tarde libre. Por la noche cena una deliciosa Pizza con queso menonita y manzana.
Alojamiento.

« Experiencias: Colonia Menonita - Lago Arareko - Pizza Menonita
« Incluye: Desayuno + Degustacion menonita + Alojamiento en Creel + Cena



ITINERARIO DIiA POR DIA

DIA O3 BIENVENIDO A LAS BARRANCAS DEL COBRE

Desayuno. Nos dirigimos a las mundialmente famosas Barrancas del Cobre. Llegando
disfrutaras del Teleférico panoramico del Parque Barrancas del Cobre que desciende 2.75
km al fondo de la Barranca de Urique — mas profunda que el Gran Canén del Colorado. Si
buscas mas adrenalina: tirolesa mas grande del mundo o via ferrata (no incluidas). La
comida incluida en el hotel es el momento para descubrir la cocina serrana: trucha de rio
criada en las aguas frias de la sierra, caldos de res al estilo chihuahuense y tortilas de
maiz recién hechas. Resto de la tarde libre para disfrutar las vistas panoramicas del hotel.
Cena incluida en el hotel. Alojamiento.

« Experiencias: Parque Barrancas del Cobre - Miradores - Cocina de altitud
. Incluye: Desayuno + Comida + Cena + Alojamiento en Barrancas del Cobre



ITINERARIO DIiA POR DIA

DIA 04 DIVISADERO - BAHUICHIVO - CEROCAHUI

Desayuno. Al llegar a Cerocahui disfrutaras de comida y cena incluidas. Este es el lugar
ideal para probar la cocina de mision: guisos de olla lentos como el chile colorado con
carne de res, frijoles bayos de la sierra cocidos en barro, quelites silvestres salteados y
tortillas hechas a mano con maiz local. El cierre de la noche es la experiencia mas
inesperada del vigje: una cata de vinos en el propio hotel de Cerocahui. Estar a mas de
1,600 metros de altitud, rodeado de pinos y barrancas, con una copa de vino mexicano
en mano es uno de esos contrastes que solo este itinerario puede ofrecer. Alojamiento.

. Experiencias: Mirador Carnodn de Urique - Cocina de mision - Cata de vinos en la sierra
« Incluye: Desayuno + Comida + Cena + Cata de vinos + Alojamiento en Cerocahuii

DIA O5 BAHUICHIVO - EL CHEPE PRIMERA CLASE - EL FUERTE

Por la manana seras trasladado hacia el pueblo de Cerocahui, en el corazén de la sierra.
En el camino te llevaremos al Cerro del Gallego para admirar el famoso Mirador del Canon
de Urique. Regresaras al hotel para el desayuno. Después haras el check-out y seras
trasladado a la estacion para abordar el Chepe Express en Primera Clase con destino a El
Fuerte, Sinaloa. Tendras tiempo para comer en el Restaurante Urique a bordo del tren,
donde el menu incluye platillos regionales del noroeste de México servidos con vistas al
candn — una experiencia gastrondmica de altitud que muy pocos restaurantes del
mundo pueden igualar. Al llegar a El Fuerte seras trasladado al hotel y tendras el resto de
la tarde libre. Te recomendamos cenar en alguno de sus restaurantes locales para tu
primer encuentro con la cocina sinaloense: el chilorio, la machaca de res y el pozole
blanco son especialidades que en El Fuerte se preparan con recetas familiares de
generaciones. Alojamiento.

. Experiencias: Chepe Express - Restaurante Urique a bordo - Cocina Sinaloense
« Incluye: Desayuno + Boleto del Chepe Express + Alojamiento en El Fuerte



ITINERARIO DIiA POR DIA

DIA 06 EL FUERTE - INDIOS MAYOS - LOS MOCHIS

Desayuno. Este dia tu circuito incluye un recorrido en balsa por el Rio Fuerte. Podras
observar de cerca los petroglifos Nahuari que se cree datan entre 800 y 2,500 afos de
antigliedad. Tendras tiempo para desayunar al término. Haremos el City Tour de El Fuerte:
el Palacio Municipal, la Plaza de Armas con su kiosco de hierro forjado, la Casa de la
Culturay sus calles coloniales. Proseguiremos a visitar a los Indios Mayos. Presenciaras la
espectacular Danza del Venado — una de las ceremonias rituales mas antiguas y
auténticas que se pueden presenciar en Meéxico. A la hora coordinada traslado al hotel en
Los Mochis. Alojamiento.

« Experiencias: Balsa Rio Fuerte - Petroglifos Nahuari - City Tour - Danza del Venado
« Incluye: Desayuno + Alojamiento en Los Mochis



ITINERARIO DIiA POR DIA

DIA 07 TOPOLOBAMPO - MAVIRI - LOS MOCHIS

El dia gastrondmico mas esperado del vigje. Por la mafana nos trasladaremos a
Topolobampo — la bahia natural mas grande de Ameérica Latina, hogar de delfines y de
una de las flotas pesqueras mas activas del Pacifico. Recorre su muelle, observa los
delfines en su habitat natural y empapate del ambiente de un puerto pesquero que vive
del mar desde siempre. Por la tarde nos dirigiremos a la bahia de Maviri para vivir la
experiencia gastrondmica cumbre del recorrido: una marsicada frente al mar.
Alojamiento.

. Experiencias: Bahia de Topolobampo - Delfines
« Incluye: Desayuno + Mariscada + Alojamiento

DIA 08 AEROPUERTO LOS MOCHIS

A la hora convenida, la gran aventura gastrondémica llega a su fin con el traslado al
aeropuerto, en donde tomara el vuelo con destino a su ciudad de origen con el recuerdo
vivo de cada sabor, cada aroma y cada mesa que hizo de este viaje algo unico. Fin de
nuestros servicios.

« Experiencias: Recuerdo de 8 dias de gastronomia del norte de México
« Incluye: Desayuno + Traslado al aeropuerto
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Notas importantes
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EL PRECIO INCLUYE

- Boleto de avion vigje redondo desde Ciudad de México, Monterrey, Guadalajara.
« Traslados Aeropuerto-Hotel-Aeropuerto y Chihuahua - Creel.

« Tren Chepe Express.

. 8Dias | 7 Noches de hospedaje en hoteles de categoria Primera 4* y 5*,

. Guias certificados y expertos en el destino.

« City Tour "Cuna de la Revolucion" en Chinuahua y cata de Sotol en Chihuahua.
« Degustacion de quesos frescos, embutidos y mermeladas artesanales.

« Pizza menonita en Creel.

« Valle de los Hongos, Valle de las Ranas, Lago de Arareko y Cueva Tarahumara.
. Entrada al Teleférico en Parque Barrancas del Cobre.

« Tour al Mirador del Cerro del Gallego con vistas al Candn de Urique.

. Cata de vinos en el hotel de Cerocahuii.

« Recorrido en balsa por el Rio El Fuerte con avistamiento de petroglifos Nahuari.
. City Tour de El Fuerte y Danza del Venado.

« Degustacion en Maviri. Mariscada local.

« Alimentos acorde al itinerario.

EL PRECIO NO INCLUYE

. Alimentos no especificados en el itinerario.

« Seguro turistico (altamente recomendado).

- Alimentos ni bebidas a bordo del Tren.

. Gastos personales (compras, propinas voluntarias, etc.).

« Lo que no esté indicado en el apartado "EL PRECIO INCLUYE".

BARRANCAS

PREMIUM

Eleva tu Vida



INVERSION POR PERSONA

Los precios varian segun temporada de salida. Las Barrancas del Cobre tienen periodos
de alta demanda y periodos mas tranquilos que permiten una experiencia mas intima.

Temporada Regular (MXN) Temporada de Verano (MXN)

Habitacion Doble 348,710 Habitacion Doble $50,821
Habitacion Triple 344,109 Habitacion Triple $45,928
Habitacion Sencilla $69,276 Habitacion Sencilla 571,968
Menor de 2 a 11 anos $31,191 Menor de 2 a 11 anos $32,533
Habitacién Doble $51,821 Habitacién Doble $54,196
Habitacion Triple $46,928 Habitacion Triple $49,148
Habitacién Sencilla $§72,968 Habitacién Sencilla $76,473
Menor de 2 a 11 afos 333,533 Menor de 2 a 11 afos $35,866

Habitacion Doble $53,821

Habitacion Triple 548,928

Habitacion Sencilla $74,968

Menor de 2 a 11 afos $35,533

* Precios por persona en base doble. Consulta a tu asesor para precio exacto segun
fecha.



HOTELES PREVISTOS O SIMILARES

EL FUERTE BARRANCAS DEL COBRE

Hotel Posada del Hidalgo, Hotel Torres del Hotel Miradlor, Hotel Divisadero
Fuerte Barrancas, Hotel Mision Barrancas

CREEL CHIHUAHUA

The Lodge At Creel, Hotel Villa Mexicana,
Hacienda Don Armando, Quinta Mision

Hampton By Hilton, Hotel Courtyard By

Gl Marriott
CEROCAHUI MOCHIS
Mision Cerocahui Hotel Santa Anita / Hotel Fiesta Inn

SOBRE EL ITINERARIO

. Precios por persona de acuerdo al tipo de habitacion seleccionada, sujetos a
disponibilidad y cambio sin previo aviso.

. *Las salidas para este itinerario son: miercoles. Para salidas en otros dias consulte a
SU asesor.

. -Elitinerario y los tramos en tren pueden variar dependiendo del dia de inicio.

SOBRE EL TREN CHEPE

« Tren Chepe Express en clase Ejecutiva.
. Paraupgrade a Primera Clase (incluye acceso a todo el tren) consulte a su asesor.
. Los alimentos y bebidas a bordo del tren no estan incluidos en el precio base.

SOBRE LOS PRECIOS Y MENORES

. Enpuentesy dias festivos aplican precios de temporada alta.

« Se considera menor de 2 a 11 afos. Con 12 aros cumplidos pagara precio de Adulto.

« Los hoteles indicados son provisionales y pueden ser sustituidos por similares de la
misma categoria.
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Eleva tu Vida

La 1.2 eleccion para viajeros que
buscan lo mejor del norte de Mexico.
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